
ENTRÉES

Tout nos prix s’ entendent TTC, service compris

 CEVICHE DI RICCIOLA, POMODORINO GIALLO CHIARIFICATO, PESCA BIANCA E TERRA DI OLIVE 

Ceviche de sériole, tomates cerises jaunes clarifiées, pêche blanche et poudre d'olive 

Amberjack ceviche, clarified yellow cherry tomato, white peach and olive powder 

19

16Courgettes en saor avec oignons, pignons de pin, raisins secs et noisettes grillées 

Zucchini in saor (fried zucchini, onions, pine nuts, raisins, roasted hazelnuts

ZUCCHINE IN SAOR CON CIPOLLE , PINOLI, UVA PASSA E NOCCIOLE TOSTATE

 Foie gras maison, chutney d'abricots et de thym

FOIE GRAS MAISON CBT ,  CHUTNEY ALL’ALBICOCCA E TIMO

Homemade foie gras cbt, apricot and thyme chutney

22 ( portion
carte )

PERLE DI RICOTTA DI BUFALA AL LIMONE SU CREMA DI PARMIGIANO

Buffalo ricotta pearls with lemon with parmesan 

Perles de ricotta de bufflonne au citron avec crème au parmesan 18



Tout nos prix s’ entendent TTC, service compris

PÂTES

Spaghettoni aux oursins, poutargue de mulet et anchois marinés au sel et 
aux agrumes         

SPAGHETTONI AI RICCI DI MARE , BOTTARGA DI MUGGINE E ACCIUGHE MARINATE
 AGLI AGRUMI

Spaghettoni with sea urchins, mullet bottarga and anchovies marinated in salt and citrus 

26    ~ ( 5 suppl.
menu)

 Linguine à l'ail noir, piment, stracciatella et tarallo napolitain aux amandes

LINGUINE ALL'AGLIO NERO, PEPERONCINO , STRACCIATELLA E TARALLO NAPOLETANO 
ALLE MANDORLE

Linguine with black garlic, chili, stracciatella and almond Neapolitan tarallo

24

Lasagnette maison au citron et tartare de gambas

LASAGNETTE FATTE IN CASA CREMOSE AL LIMONE E TARTARE DI GAMBERI

Homemade Lasagnette with lemon and shrimp tartare

Nos fettuccine all'alfredo et à la truffe noire d'été

LE NOSTRE “FETTUCCINE ALL’ ALFREDO” CON TARTUFO NERO ESTIVO

Our "fettuccine all 'Alfredo" with black summer truffle

29    ~ ( 5 suppl.
menu)

32   ~ ( 7 suppl.
menu)



FRITTO MISTO  ~ POLPO, CALAMARI , GAMBERI E SALSA TARTARA FATTA IN CASA 

Fritto Misto – poulpe, calamars , gambas, accompagnée de sauce tartare maison

Mixed fried – octopus, calamari and prawns, served with homemade 
tartar sauce 

V I A N D E S  E T
P O I S S O N S

Tout nos prix s’ entendent TTC, service compris

La liste des allergènes contenus dans nos plats est à disposition sur simple demande.

Slow-cooked turbot, beurre blanc sauce, and amatriciana reduction

ROMBO COTTO A BASSA TEMPERATURA, SALSA AL BEURRE BLANC E RIDUZIONE DI
AMATRICIANA

Turbot cbt , sauce beurre blanc et réduction d’amatriciana 29    ~ ( 5 suppl.
menu)

27    ~ ( 5 suppl.
menu)

Filet de Maigre aux arômes méditerranéens et légumes de saison

MAIGRE FILLET WITH MEDITERRANEAN FLAVORS AND SEASONAL VEGETABLES

FILETTO  DI MAIGRE AI PROFUMI MEDITERRANEI E VERDURE DI STAGIONE

26

Jarret d'agneau braisé au vin rouge, mousse de pommes de terre, crème de 
carottes, huile au céleri 

Braised lamb shank in red wine, potato mousse, carrot cream and celery oil 

STINCO D’AGNELLO BRASATO AL VINO ROSSO  , SPUMA DI PATATE , CREMA DI CAROTE E 
OLIO AL SEDANO

32   ~ ( 7 suppl.
menu)
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